
Una cottura esperta per ogni ricetta.

www.fasapentole.com

TEGLIA GASTRONORM
IN ALLUMINIO

Il giusto equilibrio
per le cotture in forno.
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La TEGLIA GASTRONORM IN ALLUMINIO non si deforma

durante la cottura, cuoce in modo omogeneo grazie alla elevata

conduttività termica dell’alluminio.

È igienica, è facilmente lavabile, è leggera, pratica e maneggevole

ed è utilizzata dalla Nazionale Italiana Cuochi.


