
Alluminio puro 99,5% garantito per alimenti,
con spessori da 3 a 4 mm in relazione al diametro e manicatura in

tubolare acciaio inox 18/10 (non conduttore di calore).
Pure aluminium 99,5% professional line, thickness from mm 3 to mm 4

according to the diameter, tubular stainless steel 18/10 handles
(cold handles).

Linea alluminio professionale

Alluminio puro 99,5% garantito per alimenti,
spessore 5 mm e manicatura in tubolare acciaio inox 18/10

(non conduttore di calore).
Heavy weight pure aluminium 99,5% professional line, thickness mm 5,

tubular stainless steel 18/10 handles (cold handles).

Linea alluminio indeformabile
professionale

Tutto quello che serve per la cucina professionale.
All what you need in a professional kitchen.

Linea articoli 
complementari 
per la cucina
professionale

Rame professionale di elevato spessore (mm 2), stagnato a mano,
manicatura in tubolare ottone.

Tinned copper professional line, thickness mm 2,
with brass tubular handles.

Linea rame stagnato professionale Linea alluminio con rivestimento
antiaderente professionale

TEFLON® PLATINUM

È il rivestimento antiaderente più resistente ai graffi e all’abrasione
finora realizzato. Il primo in grado di resistere anche all’azione

dei normali utensili metallici e delle pagliette abrasive.
TEFLON® PLATINUM, A TRUE REVOLUTION.

This non stick coating is the most resistant to the scratches and abrasions
till now realised. The first one able to resist to the action of the steel 

kitchen utensils and to the steel wood.
Linea acciaio inox 18/10

professionale

Con triplo fondo termo diffusore (inox-alluminio-inox),
finitura esterna ed interna satinata e bordo a versare.

Per induzione fino al Ø 45 cm.
18/10 stainless steel professional line with sandwich thermoradiant

bottom (stainless-aluminium-stainless), outside and inside satin polished.
Ready for induction up to Ø 45 cm.

Te
flo

n®
 P

la
ti

nu
m

 è
 u

n 
m

ar
ch

io
 r

eg
is

tr
at

o 
da

lla
 D

up
on

t®

Spessore mm 5
Thickness mm 5

Una cottura esperta per
ogni tua ricetta.

A perfect cooking for every yours recipe

Pentole Professionali

MORE CONDUCTIVITY MEANS BETTER COOKING AND ENERGY SAVING

LESS WEIGHT MEANS EASIER HANDLING

PIÙ CONDUTTIVITÀ, VUOL DIRE
MIGLIORE COTTURA E
RISPARMIO DI ENERGIA

Linea pentole per salsa

PIÙ LEGGERO, VUOL DIRE
PIÙ MANEGGEVOLE

Alluminio puro 99,5% garantito per alimenti.
Tomato sauce aluminium line.

METALLO/METAL CONDUTTIVITÀ/CONDUCTIVITY

Rame/Copper 392 W/m°K
Alluminio/Aluminium 225 W/m°K
Acciaio inossidabile/Stainless steel 16 W/m°K

W/m°K = coefficiente di conduttività del calore
W/m°K = thermal conductivity coefficient

METALLO/METAL PESO SPECIFICO/SPECIFIC WEIGHT

Alluminio/Aluminium 2,7
Acciaio inossidabile/Stainless steel 7,8
Rame/Copper 9,8

Tutti gli articoli di nostra produzione
sono garantiti per alimenti e sono rispon-
denti alle vigenti disposizioni di legge ita-
liane ed europee - in particolare al D.L. n.
155/97 in attuazione delle direttive CEE
99/43 e 96/3 HACCP. 

We certify that the items produced by our
company are conforming to the italian
and european laws and recommendations,
that is CEE 99/43 and 96/3 HACCP.


